
 

 

 

 

 

 

Illalliset ja juhlamenut ryhmille 09.04.-17.06.2024  
(L=laktoositon, G=gluteeniton, V=vegaaninen)  

  

 

Haikko Menu | 72,00  
Parsakeittoa valkoisesta parsasta, parmesaania ja pinjansiemeniä L,G *  

Kevyesti savustettua kotimaista Haikon Härkää since 1966 ja  yrttivoikastiketta L,G 
Suklaata, minttua ja raparperia G, V 

 
 

Nordic menu  4-ruokalajia 82 € 
Siikaa “crudo”, mätiä ja perunamajoneesia L,G 
Tartar kotimaisesta peurasta ja hanhenmaksamoussea Hauhalan Kartanon hanhesta L,G  
Taimenta ja kampasimpukkaa äyriäis-rapuliemessä L,G  
Appelsiinijuustokakkua, tyrniä ja suolakinuskia L,G 
 
 

Imperial Menu 86 € 
Siikaa “crudo”, mätiä ja perunamajoneesia L,G 

Parsakeittoa valkoisesta parsasta, parmesaania ja pinjansiemeniä L,G * 

Kevyesti savustettua kotimaista Haikon Härkää since 1966 ja  yrttivoikastiketta L,G 
Juustoa ja hilloketta 
Suklaata, minttua ja raparperia G, V 

 
 

Menu Verde  62 €  
( Saatavissa myös vegaanisena) 
Valkoista parsaa ja hollanninkastiketta, paahdettua minitomaattia, 
pinaattia ja vuohenjuustoa L,G 
Sitruunarisottoa, karhunlaukkaa ja osterivinokasta L,G 
Suklaata, minttua ja raparperia G, V 

 
* saatavissa vegaanisena 
 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

Four Seasons Menu | alk. 72,00  
  

Valitse: kolme ruokalajia 72,00, neljä ruokalajia 82,00, viisi ruokalajia 86,00 tai   

kuusi ruokalajia 92,00  (varaa koko ryhmälle sama menu)  
  

Alkuruokia:  
Siikaa “crudo”, mätiä ja perunamajoneesia L,G   
Tartar kotimaisesta peurasta ja hanhenmaksamoussea Hauhalan Kartanon hanhesta L,G 
Valkoista tilaparsaa Saksasta ja hollanninkastiketta L,G  * 
Parsakeittoa valkoisesta parsasta, parmesaania ja pinjansiemeniä L,G * 

Väliruoka:  
Cavasorbetti L,G  
  

Pääruokia: (Valitse vain yksi pääruoka) 

Taimenta ja kampasimpukkaa äyriäis-rapuliemessä L,G     
Kevyesti savustettua kotimaista Haikon Härkää since 1966 ja  yrttivoikastiketta L,G  
Kotimaista karitsaa, sipulivoita ja madeirakastiketta L,G 
Sitruunarisottoa, karhunlaukkaa ja osterivinokasta L,G* 
 

Jälkiruokia:  
Appelsiinijuustokakkua, tyrniä ja suolakinuskia L,G       
Suklaata, minttua ja raparperia G, V    
Juustoa ja hilloketta      
Suklaata Porvoosta 
 
 

TÄYTEKAKKU KRUUNAA ILLALLISEN 

Voit tilata kauniin täytekakun minkä tahansa menun päätteeksi (alk. 14 €/hlö) tai vaihtaa menun 

jälkiruoan täytekakkuun (+3 €/hlö). Tilauksesta koko ryhmälle myös gluteeniton kakku, 18 €/hlö. 

Tutustu täytekakkuihin. 
 

VARAUSEHDOT  

Tämän hinnaston juhla- ja illallismenut vain ennakkotilauksesta vähintään kuuden henkilön 

seurueille, paitsi Sesonkimenu vähintään 20 henkilölle, kun tilataan sama menu koko ryhmälle. 

Haikko-vesi sisältyy menun hintaan. Pidätämme oikeuden muutoksiin. 
 

Valmistamme kaikki ruoat mahdollisuuksien mukaan laktoosittomina. Mahdolliset muut 

erikoisruokavaliot huomioimme ja hinnoittelemme erikseen. Kaikki hinnat sisältävät alv:n.  
 

Suunnittelemme myös pidempiä menukokonaisuuksia toiveidenne mukaan.  
 

VARAUKSET  

Hotelli Haikon Kartanon myyntipalvelusta myynti@haikko.fi 

https://www.haikko.fi/ravintolat/ruoka-ja-viini/tilausmenut-ryhmille
mailto:myynti@haikko.fi

