
À la Carte
15.4.-16.6.2025

Haikko Menu

Parsaa ja hummeria
Sparris och hummer

Asparagus and lobster
(L,G) 

Uunijäätelö, raparperia ja vaniljaa
Ugnsglass, rabarber och vanilj

Baked Alaska, rhubarb and vanilla
(L,G)

82 € *

* MyStockmann- ja Lapland Hotels Club -jäsenille 78 €

MyStockmann- sekä Lapland Hotels Club- jäsenedut ovat henkilökohtaisia
eivätkä koske ryhmävarauksia.

Savustettu Haikon härkää, kermaista pippuri-
konjakkikastiketta , pinaattia ja selleriä

Haiko Gårds rökt oxe med gräddig peppar-konjakssås, 
spenat och selleri

Haikko´s smoked beef  with creamy pepper and cognac sauce,
 spinach and celeriac

(L,G) –härkä on kotimaista, oxen är inhemsk, finnish beef

Uuden sadon perunaa, muikunmätiä, kuivattua riekkoa 
ja puikulaperunavaahtoa

Nypotatis, löjrom, torkad snöripa och mandelpotatisskum
New potatoes, vendace roe, dried grouse and puikula potato foam

(L,G)



Alkuruuat/Förrätter/Starters

Parsakeittoa valkoisesta parsasta, hummeria ja lehtiselleriä
Soppa på vit sparris med hummer och lövselleri
Soup of white asparagus with lobster and celery
(L,G saatavissa vegaanisena / även vegansk /also as vegan )

17 €

Kalalautanen,
Graavattua pohjoisen siikaa, 

katkarapuja Skagen, kuningasrapua,
  uuden sadon perunaa ja mäti-tuulihattu                                                                                                         

Fisktallrik,  
            Gravad sik, räkor Skagen, kungskrabba,

 nypotatis och fiskromsprofiterole                                                                                                                             
Fish plate, 

Lightly salted whitefish,
 shrimps Skagen, king crab, new potatoes and fish roe profiterole

(L) 

23 €

Peurapaté, pikkelöityjä sieniä ja pihlajanmarjaa
Hjortpaté, picklade svampar och rönnbär

Deer pâté, pickled mushrooms and rowanberry 
(L) –peura on kotimaista, hjorten är inhemsk, finnish deer

17 €

Kaviaari / Kaviar / Caviar    15 gr                                                                                             
49 €

Lisätietoja allergeeneista henkilökunnaltamme.                                                                                             
Mer information om allergener från vår personal.                                                                             
More information about allergens from our staff

Valkoista parsaa ja hollanninkastiketta

Vit sparris och hollandaisesås

White asparagus with Hollandaise sauce
(L, G saatavissa vegaanisena / även vegansk   /also as vegan )

17 €

Parsan lisäksi / Till Sparrisen/ With Asparagus:

Katkarapuja Skagen / Räkor Skagen / Shrimps Skagen 23€

Vuohenjuustoa ja tomaattia / Getost och tomat / Goat cheese and tomato 21€

Riimiporoa / Rimsaltad ren / Reindeer carpaccio 24€



Lisätietoja allergeeneista henkilökunnaltamme.                                                                                             
Mer information om allergener från vår personal.                                                                             
More information about allergens from our staff

Pääruuat/Huvudrätter /Main Courses

Puikulaperuna-gnoccheja, grillattua vihreää parsaa ja Västerbottenjuustoa
Mandelpotatis-gnocchis, grillad grön sparris och Västerbottenost

Puikula potato gnocchis, grilled green asparagus and Västerbotten cheese
(L,G saatavissa vegaanisena / även vegansk   /also as vegan )

31 €

Tillivoissa haudutettua rautua, tummaa tillinsiemenkastiketta ja fenkolia 
Röding baddad i dillsmör, mörk dillfrösås och fänkål

Trout braised in dill butter, dark dill seed sauce and fennel 
(L.G)

42 €

Savustettua Haikon härkää, kermaista pippuri-konjakkikastiketta, 
pinaattia ja selleriä

Haiko Gårds rökt oxe med gräddig peppar-konjakssås, spenat och selleri
Haikko´s smoked beef  with creamy pepper and cognac sauce, spinach and celeriac

(L,G) –härkä on kotimaista, oxen är inhemsk, finnish beef

43 €

Poronfileetä Sodankylästä, savustettua poronkieltä, 
riistakastiketta, selleriä ja tattia

Renfilé från Sodankylä med rökt rentunga,
viltsås, selleri och Karljohanssvamp

Reindeer fillet  from Sodankylä with smoked reindeer tongue,
 game sauce, celeriac and cepes

(L,G)

46 €



Lisätietoja allergeeneista henkilökunnaltamme.                                                                                             
Mer information om allergener från vår personal.                                                                             
More information about allergens from our staff

Perustuen mahdollisiin raaka-aineiden saatavuus- tai toimitusongelmiin, 
tuottajahintojen ja/tai muun kustannustason nousuun 

hotelli pidättää kaikki oikeudet hinta- ja tuotemuutoksiin.

Jälkiruuat/Desserts

Vaniljajäätelöä ja ruusukinuskia
Vaniljglass och roskaramell                                                                                           

Vanilla ice cream and rose caramel                                                                                     
(L,G)                                                                                                                        

10 €

Maitosuklaata ja mansikkaa
Mjölkchoklad och jordgubb

Milk chocolate and strawberry
(L,G)

14 €

Uunijäätelö, raparperia ja vaniljaa
Ugnsglass, rabarber och vanilj

Baked Alaska, rhubarb and vanilla
(L,G)-sisältää mantelia  / innehåller mandel / includes almond

14 €

Tryffelijuusto
Tryffelost

Truffle cheese
(G)

14 €
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