A la Carte

17.6.-29.9.2025

Haikko Menu

Kampasimpukkaa, fenkolia, porkkanaa ja sitruunavoita
Kammussla, fankdl, morot och citronsmor

Scallop, fennel, carrot and lemon butter
(LG)

Riimiporoa, puolukkaa ja kuusenkerkkaa
Rimsaltad ren, lingon och granskott

Cured reindeer, lingonberries and spruce tips
(LG)

Savustettua Haikon harkaa, yrttivoivaahtoa ja
madeirakastiketta
Haiko Gards rokt oxe med ortsmorskum och madeirasas

Haikko “s smoked beef with herb butter foam and madeira sauce
(L,G) -hdrkd on kotimaista, oxen dr inhemsk, finnish beef

Marinoituja mansikoita,
appelsiinikreemid ja minttua
Marinerade jorgubbar, apelsinkram och mynta

Marinated strawberries, orange créme and mint
(LG)

82¢€
* MyStockmann- ja Lapland Hotels Club -jdsenille 78 €

MyStockmann- sekd Lapland Hotels Club- jdsenedut ovat henkilokohtaisia
eivitkd koske ryhmdvarauksia.



Alkuruuat/Forratter/Starters

Kanttarellikeittoa, pikkeldityja sienia ja lipstikkaa
Kantarellsoppa, picklade svampar och libsticka

Soup of Chanterelles, pickled mushrooms and lovage
(L, G saatavissa vegaanisena / dven vegansk /also as vegan )

16 €

Katkarapucocktail,
kdsin kuorittuja katkarapuja, sitruunaa ja Skagen-majoneesia
Rakcocktail,
Handskalade rakor, citron och Skagen-majonnads
Shrimp cocktail,
Hand peeled shrimps, lemon and Skagen Mayonnaise
(L G)
17 €

Kalalautanen,
Graavattua pohjoisen siikaa,
katkarapuja Skagen, kuningasrapua,
ja mati-tuulihattu
Fisktallrik,
Gravad sik, rakor Skagen, kungskrabba och fiskromsprofiterole
Fish plate,
Lightly salted whitefish,

shrimps Skagen, king crab and fish roe rofiterole
L

23 €

Peurapaté, pikkeloityja sienid ja pihlajanmarjaa
Hjortpaté, picklade svampar och ronnbar

Deer paté, pickled mushrooms and rowanberry
(L) -peura on kotimaista, hjorten dr inhemsk, finnish deer

17 €

Lisdtietoja allergeeneista henkilokunnaltamme.
Mer information om allergener fran var personal.
More information about allergens from our staff

HAIKKO



Paaruuat/Huvudratter /Main Courses

Belugalinssirisottoa, kukkakaalia ja Vasterbottenjuustokroketti
Belugalinsrisotto, blomkal och Vasterbottensostkrokett

Beluga lentil risotto, cauliflower and Visterbotten cheese croquette
(L, G saatavissa vegaanisena / dven vegansk /also as vegan )

28 €

Haukiquenellejd, hummerikastiketta ja pinaattia
Gadd-queneller, hummersds och spenat

Pike quenelles, lobster sauce and spinach
(L.G)

28 €

Paistettua rautua, sitruuna-voikastiketta ja kesaperunaa
Stekt roding, citron-smorsas och sommarpotatis
Fried arctic charr, lemon and butter sauce with summer potatoes
(L.G)

39 €

Savustettua Haikon harkaa, yrttivoivaahtoa ja madeirakastiketta
Haiko Gards rokt oxe med 6rtsmorskum och madeirasas

Haikko “s smoked beef with herb butter foam and madeira sauce
(L,G) -hdrkd on kotimaista, oxen dr inhemsk, finnish beef

44 €

Poronfileeta Sodankyldstd, savustettua poronkielta,
riistakastiketta, selleria ja tattia
Renfilé fran Sodankylda med rokt rentunga,
viltsas, selleri och Karljohanssvamp
Reindeer fillet from Sodankyld with smoked reindeer tongue,

game sauce, celeriac and cepes
(LG)
52 €

Lisdtietoja allergeeneista henkilokunnaltamme.

Mer information om allergener fran var personal.
More information about allergens from our staff

HAIKKO



Jalkiruuat/Desserts

Vaniljajadateloa ja ruusukinuskia
Vaniljglass och roskaramell

Vanilla ice cream and rose caramel
(L,G)
10 €

Marinoituja mansikoita, appelsiinikreemia ja minttua
Marinerade jorgubbar, apelsinkram och mynta
Marinated strawberries, orange créme and mint

(LG)
14 €

Raparperihilloketta, valkosuklaa-kermavanukasta ja minttua
Rabarberkompott, vitchoklad-graddpudding och mynta
Rhubarb compote, white chocolate and cream pudding and mint
14 €

Tryffelijuusto
Tryffelost
Truffle cheese
(G)
14 €

Lisdtietoja allergeeneista henkil6kunnaltamme.
Mer information om allergener fran var personal.
More information about allergens from our staff

Perustuen mahdollisiin raaka-aineiden saatavuus- tai toimitusongelmiin,
tuottajahintojen ja/tai muun kustannustason nousuun
hotelli piddttdd kaikki oikeudet hinta- ja tuotemuutoksiin.

HAIKKO
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